27 AVACA Nl ACVATA

Liebe Giiste: wir bevorzugen BARZAHLUNG
Kartenzahlung nicht unter € 15,-

Am Anfang kalt-warm

Salate

kleiner gemischter Salat € 5,20
groller gemischter Salat: € 8,20

- mit gebratenen Landhuhnfilet im Sesam-Mantel € 14,80
- mit Kaspressknoder "1 (3 Stiick) € 14,80
- mit marinierten Ziegenfrischkise und Kalmata-Oliven € 15,80
- mit gebratenen SiiBwassergarnelen (4 Stk.) in Knoblauch-Kriauterbutter € 19,80

Suppen
Klare kriftige Rindsuppe mut:
- Kriuterfrittaten und Gemiise € 4,80
- 2 Stk. Kaspressknoder "1 und Gemiise € 6,50
Herzkuchl Schmankerl Klassiker

Hausgemachte Kasnocken mit Butterzwiebel, frischer Schnittlauch € 15,80
Zart geschmorter Schindelbraten mit Biersafter 1,
Radi- und Krautsalat und Topfen-Serviettenknodel € 15,80
Original Wiener Dukatenschnitzer '1 (2 Stk) in Butterschmalz
gebacken, mit Petersilienerdipfel und Preiselbeeren:

-vom Kalb € 22,80

-vom Schwein € 15,80

Herzkuchl s SpieRbraterei

Unsere legendiren SpieRe gibt“s in 2 Varianten:
- vom Angus-Rinderfilet € 33,80
- vom Landschweinfilet € 23,80

mit kriftiger Natursauce, Reisbeet und Marktgemiise




AVAUA Nl AVATA

GUTES aus der SAISON
Herbstlich ,Wilde Gschichter "1¢

Im November gibt“s knusprig, saftiges GANSER "L (€ 29,80)
(auf Vorbestellung - 2 Tage vorher)

Nachstehende HAUPTSPEISEN werden mit folgenden Beilagen serviert:

Apfelrotkraut, Pastinaken-Creme, glasierte Maroni

und Wildkriuter-Erdipfelnocker 1 (Vegetarisch als HPT) € 15,80
- mit rosa gebratenen Entenbrustfilet und Orangentfilet “s € 24,80
' - mit zart gebratenem Hirschkalb-Schlogel-Steak (ca.200 g) € 25,80
- mit gegrillten Wildschweinrticken-Steak € 26,80
FISCH
Mit Kriuter mariniertes, gebratenes Saiblingfilet (ca. 180 g) € 26,80

(Gemuse der Saison, Pastinaken-Creme, Wildkriauter-Erdipfelnocker “1)

StiRes fir die Seele:
Hausgemachter, gezogener Apfelstrudel € 4,00
-Portion Schlag € 0,50

Unsere weiteren Tages-Siikspeisen - bitte beim Service nachfragen...
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Auf VORBESTELLUNG (2 Tage) fiir mindestens 5 Personen :

- SCHWEINSKARREE-BRAT "L IN DER REIN:
mit Ripperl, Natursafter "1, Topfen-Servietten-Knodel,
mitgebratenen Erdipfel und Walser Krautsalat pro Person € 15,80

- GERAUCHERTES BRAT-LANDHENDERL

mit Natursafterl, geschmorten Gemiuse und Kriuter-Reis pro Person

€ 16,80




